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Unser Hof

Seit 30 Jahren steht Hof Mahlitzsch fur biologisch-dynamische Landwirtschaft.
Am Rande der Lommatzscher Pflege liegt unser Hof mit seinen guten Léss-
Lehmbdden. Als Betriebsgemeinschaft fiihren die Familien Burgeff, Schwab und
Steul die Bereiche des Hofes - mit der Unterstitzung zahlreicher Mitarbeitender.
Besonders am Herzen liegt uns die Arbeit mit dem Boden, den Pflanzen und
Tieren - die wir als erflllend und sinnstiftend wahrnehmen. Unser Hof ist offen
und bunt - kommen Sie vorbei und schauen sich gerne um!

Unsere Produkte

Milchprodukte

Unsere etwa 80 Fleckvieh-Milchkihe tragen mit Stolz ihre Hérner und sind ein
wichtiger Grundstein im Hofkreislauf. Taglich werden bei uns etwa 1000l Milch
schonend zu pasteurisierter Vollmilch, Quark und Joghurt verarbeitet. Um Aroma
und Geschmack zu bewahren, flllen wir ausschlieBlich in Mehrwegflaschen ab.

Backwaren

Unser hofeigenes Demeter-Getreide, Natursauerteig, Wasser und Salz sind die
Grundzutaten flr gesundes Brot. Dieses "Reinheitsgebot" nehmen wir uns zu
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Gastronomischer Service
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Herzen und backen nach traditioneller Handwerkskunst in einer mehrstufigen
Teigflihrung. Unser Vollkorn-Sauerteig ruht 14 Stunden. Dadurch wird er sehr
bekémmlich und der Geschmack hat Zeit, sich vielfaltig auszubilden.

Gemuse

Rund ums Jahr werden in unserer Gartnerei Gewachshauskulturen, Krauter und
Feldgemise angebaut. Etwa 30 Kulturen werden gepflanzt, gepflegt und
geerntet - mit einem groBen Anteil an Handarbeit.

Rindfleisch

RegelmaRig vermarkten wir Rindfleisch unserer Zweinutzungsrasse

Simmentaler Fleckvieh. Das Fleisch ist hochwertig und durch das langsame,
gesunde Wachsen der Tiere von besonderer Qualitat.

Unsere Produkte:

Back- und Teigwaren
= Brote: in zahlreichen Variationen, mit Natursauerteig

Fleisch, Wurstwaren, Geflugel, Eier, Wild
= Rindfleisch

Milch, Milch- und Kaseprodukte
= Milch, Quark, Joghurt

Obst, Gemlise, Kartoffeln

= Gemuse: Salate, Fruchtgemdise, Wurzelgemise
= Krauter: Gber 20 verschiedene Krauter

Unsere Bilder

www.hof-mahlitzsch.de

Lieferservice

Der Anbieter bietet einen
Lieferservice fur seine Produkte
an.
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