Backerei und Konditorei Gerd Nestler

Wir sind eine handwerklich arbeitende und familiengeflhrte Backerei und Backerei und Konditorei Gerd
Konditorei in Zschopau, am Fulle des Erzgebirges. Nestler

= Johann-Gottlob-Pfaff-Str.9
Unsere fleiBigen Backer und Konditoren stellen von Montag bis Samstag, taglich 09405 Zschopau
immer wieder frisch, viele Sorten duftendes Brot, knusprige Brotchen und den in

Sachsen so beliebten Kuchen her. Bei uns wir das Brot noch mit hauseigenem \  Telefon: 03725 82771
Sauerteig gebacken und naturlich mit eigenen Rezepturen. Genauso auch bei A Webseite:
den vielen Sorten Schnittkuchen, die beliebtesten sind wohl Eierschecke, www.baeckerei-nestler.de

Bienenstich oder Pflaumenkuchen.

Ansprechpartner
Es gibt eine Jahreszeit in unserer Backerei, in der es ganz besonders gut duftet: Gerd Nestler
die Adventszeit. Und weil Weihnachten ohne Weihnachtsgebacke nur halb so
schon ist, finden Sie bei uns ganz viele Sorten weihnachtliche Gebacke, um Ihre Vermarktung an
Familie und Freunde damit zu verwéhnen. Wiederverkaufer
Der Anbieter vermarktet seine
Flr Sie backen wir besonders saftigen erzgebirgischen Butter-Rosinen-Stollen, Produkte auch an
Mandel-oder Mahnstollen, auch Marzipan- und Nugatstollen. Mit besonders viel Wiederverkaufer.
Liebe backen wir Baumkuchen, nach altem Familienrezept. Oder Spekulatius www.baeckerei-nestler.de

und Spritzkuchen mit eigenen Gewdrzmischungen. Wir legen viel Wert auf
eigene Rezepturen, denn das macht einen guten Handwerksbetrieb aus.

Unsere Produkte:

Back- und Teigwaren
= Erzgebirgischer Weihnachtsstollen (Spezialitat)

Unsere Bilder


https://www.baeckerei-nestler.de
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